Ein echter Hammer

Der Name “Ischiirtz ist im burgenlindischen Loipersbach
seit 1961 jedermann ein Begritt. Ein Leben ohne Schinken
ist fiir Ounar Tschiirtz genauso wenig vorstellbar wie ein
Leben ohne Frauen. Denn Rohschinken bedeutet fir ihn
pure erotische Fleischeslust. Liebkind des Meisters ist das
traditionsreiche Hammerfleisch. Der geselchte Roh-
schinken, der vom Schlogel des Schweines stammt - lokal
als ,Hammer® bezeichnet — besteht aus feinstem Roh-
material aus der Region, purem Meersalz und emnem Hauch
Knoblauch ergiinzt um den Wind, der von der Adria kom-
mend an den Abhingen des Odenburger Gebirges durch
[.oinershach streift. Die Krénune ist schliefilich der 24
Monate knochengereifte Rohschinken vom Kaestnschwein
(als Kaestn werden im Mittelburgenland die Edelkastanien
bezeichnet), das zwei Monate tiglich mit zwei Kilogramm
der edlen Kastanien gehittert wird. Hauchdiinn aufge-
schnitten mit frischem Weifibrot oder mariniert mit
Olivenol, frisch gemahlenem Pfeffer und verfeinert mit

einigen Tropfen Limettensaft — besser geht’s einfach nicht.
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